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1 Benenne die gekennzeichneten Teile des Messers und beschrifte sie mit den folgenden Begriffen: 
 Klinge / Griff / Schneide / Messerrücken / Handschutz / Schaft  
 

 

 
 
2 Trage in die Tabelle jeweils die richtige Bezeichnung ein. 
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Nr. Bezeichnung 
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3 Welches Messer ist für welchen Zweck geeignet? Trage die Nummern der passenden Messer (1-8) 
in die Tabelle ein (s. Beispiel). 

 
 Diese 

Messer sind 
gut geeignet: 

 Diese Messer 
sind gut geeignet: 

Kartoffeln schälen 3, 7, 8 Brot schneiden  
Zwiebeln würfeln  Tomaten teilen  
Fleisch schneiden  Möhren schälen  

Kräuter hacken  Gurken schneiden  
Käse schneiden  Kuchen teilen  

Gemüse verzieren  Apfelsinen schälen  
Apfel schälen  Nüsse zerkleinern  
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